Hrachova kasa

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Hrach prepldchneme vlaznou vodou, zalejeme studenou vodou a nechame priblizne 3 hodiny macat. Pripraveny hrach
uvarime v tej istej vode domakka. Uvareny hrach scedime a zomelieme alebo rozmixujeme. Osolime, okorenime, priddme
majoran a prelisovany cesnak so sol'ou. Hrachovl kasu rozmieSame, a ak treba, rozriedime hortcou vodou alebo vyvarom.
Poddvame s osmazenou cibulkou na oleji.

Ingrediencie

- Cibula volna - 60 g

- Cesnak-20¢g

- Olej repkovy - 20 g

- Mleté cierne korenie - 3 g
- Majoranka susena -4 g

- Hrach zlty - 200 g

- Jedlasol'-4g
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