SoSovica nakyslo s volskym okom a opec¢enou
klobasou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Prebratl SoSovicu oplachneme a namocime asi na 2 hodiny do studenej vody. Potom ju v tej istej vode zakrytu
uvarime s bobkovym listom domakka. Na masti nechdme zosklovatiet najemno pokrajand cibulu. Zaprasime
mukou a vymieSame svetl( zaprazku. Podlejeme ju trochou vyvaru zo SoSovice alebo zeleninovym vyvarom a
spolu s tymianom kratko, asi 3 minuty, povarime. Potom priddme uvarenu SoSovicu, okyslime octom, osolime,
premieSame a eSte chvilu povarime. Panvicu na lievance zlahka potrieme rozpustenym maslom, vyklepneme do
nej 4 vajcia a usmazime ich. Na masle opecieme rozpolenu klobasku. Podavame spolu so zlatistou cibulkou k
dusenej SoSovici.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 40 g
- Vahalova klobasa - 200 g

- Cibula volna-20 g

- Sadlo-50g

- Pitna voda nesytena - 250 g
- Vajcia- 200 g

- Ocot-2g¢g

- Tymian-1g

- Maslo-10g

. Zeleninovy bujon - 10 g

- Bobkovy list - 0.5 g

. SoSovka - 500 g

- Jedlasol'-2g
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