Slany trhanec

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Najprv v Supke uvarené a vychladené zemiaky olipeme, nastrihame na hrubom strihadle. Pridame
krupicu, sol, ¢ierne korenie, mlety muskatovy orieSok, 2 vajcia, tvaroh a premieSame. Na olegji
osmazime nadrobno nakrajanu cibulu a cesnak, priddme drvenu rascu a kratko oprazime, aby sa
uvolnila vénia korenia. Tuto zmes viejeme do zemiakovo-krupicového cesta a premieSame. Na
panvi¢ku dame trochu oleja, nechdme ho rozohriat a viejeme zmes, ktor sme si pripravili. Unladime
povrch a nechdme z jednej strany dozlatista oprazit. Potom pomocou varesky roztrhdme na kdsky

a opekame. Podavame so Saldtom.

Ingrediencie

- KRUPICA bezgluténova 500 g - 120 g
- Vahalova slanina - 60 g

- BABICKA Tvaroh tué¢ny 250 g - 150 g
- Zemiaky- 120 g

- Cibula volna - 80 g

- Cesnak-2g

. Salat hlavkovy - 100 g

- Muskatovy orech cely-1 g

- Olej repkovy - 25 g

- Vajcia- 100 g

- Mleté Cierne korenie - 2 g

- Rasca-2g

- Jedlasol'-4g
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