Tvarohové lievance s polevou z orieskového termixu

Pocet porcii: 5
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

VSetky suroviny na cesto (tvaroh, muaka, 4 vajcia, 1 lyzicka kypriaceho prasku do peciva, cukor) spolu
poriadne rozmixujeme ponornym mixérom a na rozohriatej panvici na kvapke oleja pecieme lievance.
Do orieSkového termixu pridame 2 polievkové lyzice kyslej smotany a premieSame tak, aby sa nam

vytvorila jemna poleva. Hotové lievance podavame s polevou ozdobenou lieskovymi orieSkami.

Ingrediencie

- Bezlepkova mika Nomix 500 g - 100 g

- TERMIX s prichutou oriesok 90 g - 180 g

- BABICKA Tvaroh tué¢ny 250 g - 250 g

.- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 20 g
- Cukor krystal - 20 g

- Olej sIlnecnicovy - 25 g

- Lieskové orechy - 20 g

- Vajcia - 200 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-5g
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