Musaka zapecena s baklazanom

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Baklazany olUpeme a nakrdjame na platky. Osolime ich, obalime v hladkej mike a osmazime na rozpalenom oleji. Do tukom
vymastenej formy dadme vrstvu baklazanov, vrstvu nastrihaného syra, paradajkovy pretlak a znovu vrstvu baklazdnov.
Zalejeme rozslahanymi vajcami a vSetko zapecieme v rdre.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 20 g

- Paradajkovy pretlak 200 g-30 g

. TEKOVSKY SALAMOVY SYR BLOK UDENY/NEUDENY 200 g - 50 g
- Baklazan - 250 g

- Olej repkovy - 30 g

- Vajcia- 100 g

- Jedlasol'-2 g
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