Cuketova pizza

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 50 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cuketu olipeme a nastrithame nahrubo, osolime, okorenime, hned ako pusti stavu, priddme muku. Potom vmieSame vajcia,
pretlaceny cesnak, nakrajanu cibul'u a pér. Okorenime podla chuti. Na panvici na troche oleja doruzova opecieme na tenké
rezanceky nakrdjand sunku. Spolu so strihanym syrom a praskom do peciva zamieSame do cesta. Upecieme na plechu
doruzova.

Ingrediencie

. TEKOVSKY SALAMOVY SYR BLOK UDENY/NEUDENY 200 g - 200 g
- Cibula volna - 160 g

- Cuketa-400¢g

- Por-400g

- Olej repkovy - 10 g

- Vajcia- 100 g

- Mleté cierne korenie - 3 g

- Provensalske byliny - 4 g

- Majoranka susena - 2 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-6g

- Pohankova muka hladka 500 g - 120 g
- Jedlasol'-4g

- Zipser sunka original 150 g - 250 g
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