Zemiakové placky s Hraskou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

OlUpané surové zemiaky jemne nastrihame a zmieSame s Hraskou, korenim, rozotretym cesnakom, majoranom, solou a
dobre rozmieSame. Podla potreby priddme HraSku a vodu. Pripravené cesto nalievame odmeranou naberackou do
rozpaleného tuku na panvicu, rozotrieme na rovnomernd, cca 0,5 cm hrubU placku a pecieme z oboch stran dozlatista. Po
vybrati nechdme prebytocny tuk odkvapkat na sitku a papierovom obrusku.

Ingrediencie

- Hraska na zahustovanie 250 g - 100 g
- Zemiaky - 600 g

- Cesnak-10g

- Olej slnecnicovy - 100 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Majoranka susena - 2 g

- Jedlasol'-8 g

VYTVORENE PROSTREDNICTVO

CELIATICA.SK

VAS ZOZNAM ONLINE

Ofy0




