Sampinény plnené syrom v slaninovom kabatiku

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z 24 Sampindénov vyberieme nozi¢ky. Tvrdy syr nakrdjame na kocky. Hlavicky Sampinénov napinime kockami syra. Okor
enime provensalskym korenim a solou. Dve hlavicky prilozZime otvorom k sebe a obto¢ime platkom slaniny. Na Spajlu
napichneme 3 zviazané balicky Sampinénov v slaninovom kabdte. Na panvicu ddme olej a priddme bylku rozmarinu
a Sampindnové Spizy osmazime po vsetkych stranach. Do hrnca dédme 200 ml vody a zahrejeme. Priddme paradajkovu
omacku, premieSame a kratko povarime. Oméacku nalejeme na tanier a Spizy do nej polozime.

Ingrediencie

- Vahalova slanina - 15 g

- Olivovy olej - 20 g

. Sampinény zahradné - 500 g
- Pitna voda nesytena - 200 g
- Rozmarin - 5 g

- Provensalske byliny - 5 g

- Romadur- 120 g

- Jedlasol'-3 g
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