Leco s klobasou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

6 paprik a 4 velké paradajky umyjeme, papriky zbavime semennika a vSetko nakrajame na mensie kusky.
Cibul'u olipeme a nakrdjame na tenké kolieska. Klobdsu nakrdjame na kolieska. Vo va¢Som kastréle rozohre;j
eme mast, spenime na nej nakrdjanu cibul'u, hrniec stiahneme z ohna a cibulku zaprasime mletou sladkou aj
Stiplavou paprikou. Hrniec vratime na platfiu a vsypeme don nakrdjané papriky, paradajky a klobasu, zmes
osolime a okorenime. Dusime tak dlho, kym nie je zelenina makkd a Stava Ciastocne vydusend. Le¢o dochutime
solou a Ciernym korenim a podavame ho s varenou ryzou alebo pecivom.

Ingrediencie

- Farmarske klobasky - 400 g
- Cibula volna - 80 g

- Paprika zelena - 240 g

- Paradajky - 100 g

- Paprika Cervena chilli- 5 g
- Sadlo-20g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Paprika sladka mleta - 3 g

- Jedlasol'-4g
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