Zemiakové muffiny so slaninou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V mise zmieSame muku s praskom do peciva, solou a Ciernym korenim. Slaninu nakrajame na drobné kocky,
orestujeme na troche oleja a priddme k mucnej zmesi. Syr nastrGhame, hrstku si nechdme bokom na posypanie
a zvysSok pridame k miénej zmesi. Potom prilejeme vajcia rozslahané s mliekom a olejom. Nakoniec primieSame
surové nastrihané zemiaky. Pripravent zmes rozdelime do olejom vymazanych a strihankou vysypanych
jamiek v plechu na muffiny (alebo do vacsich papierovych kosickov ¢i silikénovych formiciek, ktoré nie je
potrebné vymazavat) a vlozime do riry vyhriatej na 190 °C. Po 25 minUtach posypeme kazdy muffin trochou
zvySného nastrihaného syra a dopecieme ich dozlatista este asi 15 minut.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 225 g

. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 20 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-125¢g

- Vahalova slanina - 100 g

. TEKOVSKY SALAMOVY SYR BLOK UDENY/NEUDENY 200 g - 130 g
- Zemiaky - 550 g

- Olej sIlnecnicovy - 10 g

- Vajcia- 100 g

- Mleté cierne korenie - 3 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-48 g

- Jedlasol'-5¢g
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