Cuketové bezlepkoveé peniazky

Pocet porcii: 3
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cuketu nastrihame na hrubom strihadle a ,vyzmykame*“ z nej Stavu. Priddme nastrdhany syr, vajcia, rozotrety
cesnak, muku a posekanu petrzlenovu viat. Okorenime a opatrne dosolime. Balkansky syr jedlo viac osoli.
Vyhnetieme cesto a nechame 15 minut odlezat. Na rozpalenom tuku smazime malé peniazteky, ktoré vytvorime
takto. Mall képku cesta vhodime do kukuri¢nej strdhanky a rukami vytvarujeme mall obalend placku
(s priemerom 4 - 5 cm). Poddvame s roznymi typmi zeleninovych Saldtov a priamo k peniaztekom neskodi
trocha dresingu.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 70 g
- Kukuricna struhanka 200 g-10g

- Balsyr 200 g- 120 g

- Cuketa-100¢g

- Cesnak-1g

- Olej sIlnecnicovy - 15 g

- Vajcia-50 g

- Mleté cCierne korenie - 1 g

- Petrzlenova viat - 2 g

- Jedlasol'-3 g
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