Zelerove gnocchi

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Raru rozohrejeme na teplotu 180 °C. Ocisteny zeler nakrdjame na kusy a dame do pekaca. Pokvapkdme olejom a pecieme
30 minut. Medzitym uvarime zemiaky v Supke a zlejeme ich. OlUpeme ich a mierne vychladené nastridhame. Osolime a
okorenime. Priddme vychladeny a nastrihany peceny zeler. PrimieSame parmezan s mikou a vajcom a na pomduce
nej pracovnej ploche vypracujeme makké, nelepivé cesto. Vo velkom hrnci privedieme do varu osolenu vodu.
Cesto rozdelime na 4 Casti a z kazdej vyvalkdme na prst hruby valéek.

Nakrajame ich na centimetrové kisky a tie nasypeme do vriacej vody. Varime 2 az 3 minlty, kym nevyplavajd
na hladinu. Hotové gnocchi zlejeme. Nasypeme ich do panvice s rozohriatym maslom. Orestujeme dozlatista, p
riddme umyty a osuSeny Spenat a nechdme zavadnut. Rozdelime na taniere, posypeme rozdrobenym syrom
a nasucho orestovanymi orechmi.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 200 g
- NIVA ORIGINAL ZIATA porcie cca 125 g - 125 g
- Zemiaky - 600 g

- Zeler- 600 g

- Olivovy olej - 20 g

- Vlasské orechy jadra - 30 g

- Parmezan - 50 g

- Vajcia-50¢g

- Mleté cierne korenie - 2 g

. Spenatové listy - 400 g

- Maslo-25¢g

- Jedlasol'-4g
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