Cuketovy kolac

Pocet porcii: 5
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zo surovin (maslo, muka, Stipka soli, 4 lyZice ladového mlieka) na cesto vypracujeme hladké pruzné cesto

a nechame vychladit. Vychladené cesto vyvalkdme a vlozime do maslom vymastenej kolacovej formy. Jednu
cuketu nastrihame na strihadle, zmieSame s vajickami (3 ks), smotanou, cesnakom a korenim. Zmes nalejeme
na cesto a na vrch poukladame kolieska z druhej cukety. PeCieme asi 25 minat pri 170 °C.

Ingrediencie

- Bezlepkova muika Nomix 500 g - 125 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotu¢né 11-40¢g
- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 250 g

- Cuketa - 200 g

- Cesnak-2g

- Vajcia- 150 ¢g

- Mleté cCierne korenie - 3 g

- Smotana na Slahanie - 30 g

- Maslo-125¢g

- Jedlasol'-4g
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