Karfiol so Sampinonmi duseny na masle

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Odisteny karfiol uvarime v mierne osolenej vode, vyberieme a rozoberieme na mensie ruzicky. Ocistené Sampindny
nakrajame na platky, kratko podusime na polovici davky masla, zastrekneme trochou vyvaru z karfiolu a mierne osolime. K
podusenym Sampinénom pridame pripraveny karfiol a zvySné maslo a dusime domakka.

Ingrediencie
- Karfiol - 540 g
. Sampinoény zahradné - 60 g

- Maslo-60g
- Jedlasol'-8 g
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