Plnené zemiaky sa syrom

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 50 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zemiaky v Supke uvarime do polomakka. Potom ich olGpeme, zreZeme a vnutro vydlabeme. Zmie3ame Zitok, nastrdhany syr
(goudu), sol, cervenu papriku, petrzlenovi viat, jogurt a prelisované vnltra zemiakov. Touto zmesou plnime vydlabané
zemiaky. Zakryjeme zrezanou hlavickou, ddme do vymasteného pekaca a peCieme vo vyhriatej rdre. Na zaver ozdobime
paradajkami a zelenou paprikou.

Ingrediencie

- Elinas jogurt gréckeho typu biely 150 g - 100 g

. TEKOVSKY SALAMOVY SYR BLOK UDENY/NEUDENY 200 g - 60 g
- Zemiaky - 320 g

- Paprika zelena - 100 g

- Paradajky - 100 g

- Olej repkovy - 40 g

- Petrzlenova vinat -4 g

. Zitok - 60 g

- Paprika sladka mleta -4 g

- Jedlasol'-4g
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