Spenatovy kolac

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Tuk nastrihame na hrub%om strdhadle, priddme muku, vodu, 2 Zitky a sol a vypracujeme hladké cesto. To
uloZime na chvilku do chladni¢ky, aby sa dobre valkalo.

Cesto rozvalkame do okruhlej formy a popichame. Na rozpalenom oleji spenime cibulku, priddme rozdrveny
cesnak a Spenat. Zmes osolime, okorenime a ddme schladit. Nasledne vmieSame kyslG smotanu, nastrdhany syr
a 3 vajcia. Upecieme v rare vyhriatej na 200 °C asi 25 - 30 minut.

Ingrediencie

- Bezlepkova mika Nomix 1 kg - 350 ¢g

. TEKOVSKY SALAMOVY SYR BLOK UDENY/NEUDENY 200 g - 200 g
- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 200 g
- Cibula volna - 320 g

- Cesnak-10g

- Pitna voda nesytena - 200 g

- Olej repkovy - 40 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Mleté cCierne korenie - 5 g

- Maslo-250¢g

. Zitok - 56 g

- Spenat zmrazeny - 400 g

- Jedlasol'-8 g
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