Zemiakoveé halusky so spenatom a anglickou slaninou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cesto pripravime podla ndvodu. Pomocou lyziCiek vytvarujeme z pripraveného cesta halusky, ktoré viozime do
osolenej vriacej vody a varime 5 minut. Halusky scedime a prepldachneme studenou vodou. Na panvici s rozohria
tym olejom orestujeme na kocky nakrajanu cibulu s anglickou slaninou, priddme rozmrazeny listovy Spenat a
kratko povarime. PremieSame, prilejeme smotanu a znovu povarime na miernom ohni cca 5 mindt. Priddame
cesnak a osolime podla chuti. Nakoniec vmieSame pripravené halusky, zmes kratko prehrejeme a mbézeme
podavat.

Ingrediencie

- Zmes na Zemiakové cesto 400 g - 400 g
- Vahalova slanina - 100 g

- Cibula volna-40 g

- Cesnak-5¢g

- Pitna voda nesytena - 2500 g

- Smotana na Slahanie - 250 g

. Spenat zmrazeny - 200 g

- Jedlasol'-5¢g
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