Syrove tycinky bez lepku

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

ZmieSame dohromady muku, papriku, sol a Cierne korenie. Spracujeme maslo s mikou. VmieSame 3/4 nastrihaného syra. P
riddme rozmieSané vajicko. Nechdme ulezat 10 minut. Cesto rozvalkdme na hribku 4 mm. Placku pokradjame na 4 mm
Siroké prazky. Na plech potrety olejom rozlozime pruzky cesta, potrieme ich vajcom a posypeme paprikou, zvySkom syrom a
nasekanymi mandlami. Pec¢ieme v predhriatej rare 15 az 18 minut.

Ingrediencie

- Ryzova muka 200 g-75¢g

. TEKOVSKY SALAMOVY SYR BLOK UDENY/NEUDENY 200 g - 50 g
- Vajcia- 100 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Maslo-25¢g

- Paprika sladka mleta - 2.5 g

- Mandle jadra-10 g

- Jedlasol'-3 g
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