Kolac so spenatom a balkanskym syrom

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vidlickou vmieSame maslo do muky kym sa nevytvori mrvenica. VmieSame vodu a rychlo uhnetieme cesto do hrudky. Ak
treba, priddme viac vody, kym cesto nebude mierne lepivé. Zabalime ho do prilnavej félie a nechdme 15 mint ulezat. U
miestnime cesto na vysypanu dosku a vyvalkdme na priemer 20 cm. Placku prelozime do formy na pecenie. V miske
vymieSame vajce s prelisovanym cesnakom a korenim. Nakrdjame syr na kocky a priddme k vajciam. VmieSame rozmrazeny
Spenat. Tuto zmes nalejeme na cesto do formy na pecenie. Pecieme v predhriatej rdre 30 az 35 minut.

Ingrediencie

- Balsyr 200 g- 100 g

- BREAD MIX WHITE LIANA - bezlepkova zmes s 3 druhmi vlakniny na svetly chlieb a
pecivo 1000 g- 100 g

- Cesnak-3¢g

- Pitna voda nesytena - 20 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Mleté cCierne korenie - 3 g

- Maslo-50¢g

- Provensalske byliny - 4 g

. Spenat zmrazeny - 100 g

- Jedlasol'-2 g
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