Pizza s paradajkami, bazalkou a mozzarellou

Pocet porcii: 5
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

ZmieSame mlieko, ocot a vajce. V inej mise zmieSame muku, drozdie, sol a cukor (10 g). ZmieSame obe zmesi dohromady a
priddme olej, postupne priddme do cesta vodu (100 ml). Cesto rozotrieme do tortovej formy (je mozné urobit navih¢enymi
rukami). Nakrajame cibulu na drobné kisky a ddme do misky s paradajkovym pretlakom, vodou (10 ml), cukrom (10 g) a
bazalkou. Potrieme paradajkovou zmesou cesto. Nakrdjame mozzarellu a poukladédme navrch. Nechdme 20 mindt vykysnut.
Pectieme v rdre predhriatej na 180 °C 20 az 25 mindt.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-42 g

- Paradajkovy pretlak 200 g-40 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-50 g

- BREAD MIX DARK LIANA - bezlepkova zmes s 3 druhmi vlakniny na tmavy chlieb a pecivo
1000g-225¢g

- Cibulavelna-40g

- Bazalka cerstva- 10 g

- Olivovy olej -5 g

- Pitna voda nesytena - 110 g

- Cukor krystal - 20 g

- Vajcia-50¢g

- Ocot-2g

- Mozzarella - 200 g

- Jedlasol'-2g



VYTVORENE PROSTREDNICTVO

CELIATICA.SK

VAS ZOZNAM ONLINE

Ofy0




