SoSovicovy Salat s balkanskym syrom

Pocet porcii: 3
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

SoSovicu preplachneme, zalejeme ju studenou vodou, nechdme pol hodiny macat a zlejeme. Znovu zalejeme asi
trojndsobnym mnozstvom vody a varime bez mie$ania asi 20 minat domékka. So$ovica by mala zostat pevna.
Zlejeme a nechame odkvapkat. ZmieSame citrénovu Stavu z jedného citréna, ocot, olej, trochu soli a Cierne
korenie. Cibulu nakrdjame na tenké kolieska, balkdnsky syr nadrobime, petrzlenovi viiat nasekdme. So$ovicu
premiesame so zalievkou, cibulou, petrzlenovou viatou a nadrobenym syrom.

Ingrediencie

- Balsyr 200 g - 200 g

- Cibula volna -40 g

- Citrony - 40 g

- Olivovy olej - 45 g

- Pitna voda nesytena - 2000 g
- Mleté cCierne korenie - 5 g

- Petrzlenova vinat - 10 g

- Sosovka - 400 g

- Ocot Balsamico- 10 g

- Jedlasol'-3 g
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