Francuzsky ratatouille

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zeleninu ocistime a nakrajame na kolieska. Rozohrejeme rdru na 200 °C. Pekac pokvapkame olivovym olejom a
ddme rozohriat do rary. 2 striciky cesnaku si nakrdjame na platky, cibulu na kocky, vloZzime do rozohriateho
pekaca a posypeme bylinkami. Nechdme chvilu rozvonat. Vytiahneme pekac a naukladdme nan kolieska
zeleniny, striedame jednotlivé druhy. Vratime spat do riry a pecieme cca 25 minut.

Ingrediencie

- Cibula volna - 40 g

- Cuketa- 200 ¢

- Baklazan - 100 g

- Paprika Cervena - 100 g

- Paradajky - 100 g

- Cesnak-2g

- Olivovy olej - 10 g

- Provensalske byliny - 8 g
- Jedlasol'-4g
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