Kuskusovy salat s balkanskym syrom

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kuskus pripravime podla ndvodu na obale. Do hotového eSte teplého kuskusu vmieSame jarné cibul'ky
pokrajané na kolieska, prepolené paradajky, 12 susenych paradajok nakrajanych na pruzky, olivy nakrdjané na
kolieska a kapary. Salat okorenime, lahucko osolime, vmie$ame lyZicu oleja, nakrajané listky bazalky a polovicu
nadrobeného syra. Zvysok syra nasypeme na Salat. Pred podavanim nechame Salat vychladnut a chvilku
odlezat.

Ingrediencie

- Balsyr 200 g- 100 g

- Paradajky - 100 g

- Bazalka Cerstva-5g

- Cibulka jarna - 40 g

- Olivovy olej- 10 g

- Olivy zelené - 20 g

- Mleté cierne korenie - 3 g
- Kapary vo slanokyselém naleve - 10 g
- Kuskus - 500 g

- SuSené paradajky - 40 g

- Jedlasol'-3 g
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