Tekvicova pizza

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do misky s vlaznou vodou si rozdrobime drozdie a mieSame az do Uplného rozpustenia.

Vo velkej mise si zmieSame preosiatu muku so solou. V muke si urobime jamku, do ktorej pridame 1
lyZi¢ku olivového oleja. Za postupného prilievania drozdovej zmesi vypracujeme vlacne cesto, ktoré
nesmie byt prilis lepivé. Vypracované cesto dame do misy, zakryjeme ho utierkou alebo
potravinarskou féliou a dédme ho kysnut na 30 - 40 minut. Cesto by malo zdvojnasobit svoju velkost.
Rdru aj s kamerfiom na pecenie si predhrejme na 200 °C. Pokial nemame kamen na pecenie, nechame
v rdre rozpalit plech na pecenie.

Maslovu tekvicu olUpeme, lyZicou odstranime semienka, nakrajame ju na tenké platky, ktoré
rozlozime na druhy plech vylozeny papierom na pecenie. Tekvicu osolime, okorenime a pokvapkame
slne¢nicovym olejom. Dame piect do predhriatej riry do zmaknutia (10 - 20 minut). Upecenu tekvicu
vyberieme z riry a teplotu rdry zvySime na 250 °C.

Vykysnuté cesto vyklopime na dosku a dokladne ho prehnetieme. Z cesta si vytvorime 2 rovnako
velké gule, ktoré ddame na pomucenu dosku a prikryjeme ich jemne navlhéenou utierkou. Cesto
nechdme zhruba 30 minut kysnut.

Medzitym dame do misky ricottu Ci iny syr, ktort ochutime rozotrenym cesnakom, osolime,
okorenime a dobre premiesame. Pracovnu plochu si posypeme malym mnozstvom hladkej muky

a z cesta si vytvarujeme tenku placku s priemerom cca 35 cm. Okraj placky nechdme hrubsi, aby sme
zabranili vytekaniu ndplne. Pizzu potrieme ochutenou ricottou, poukladdme na nu upecenu tekvicu,
nakrdjanu ¢ervenu cibulu a rozmarin. Pizzu opatrne pretiahneme na kartén alebo sadzaciu lopatku
(posypané polohrubou mukou) a s ich pomocou presunieme pizzu na rozpaleny kamen na pecenie.
Pecieme zhruba 7 minit do zozlatnutia. Thned podavame.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-5¢g

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 250 g
. TEKOVSKY SALAMOVY SYR BLOK UDENY/NEUDENY 200 g - 150 g
- Cibula volna - 40 g

- Cesnak-2g

- Tekvica Hokkaido - 150 g

- Olivovy olej -5 g

- Pitna voda nesytena - 165 g

- Olej slnecnicovy - 10 g

- Mleté cCierne korenie - 2 g

- Rozmarin -3 g

- Jedlasol'-4g
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