Slané syrové susienky bez lepku

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maslo nechdme zmaknut, syr nastrihame a spolu s ostatnymi surovinami vypracujeme vlacne cesto, ktoré
nechdme 2 - 3 hodiny odleZat. Potom vyvalkdme plat hruby 3 - 5 mm, ktory pokrajame na $tvorce, obdiZniky
alebo povykrajujeme rézne tvary. Potrieme Zitkom rozmiesanym s trodkou vody a posypeme hrubou solou

a rascou. Pe¢ieme na plechu vyloZzenom papierom na pecenie pri 180 °C dozlatista.

Ingrediencie

- UNIVERSAL MIX LIANA - bezlepkova zmes na cestoviny a mucne jedla 1000 g - 300 g
- Vajcia- 100 g

- Maslo-180g

- Rasca-10g

. Zitok - 28 g

- Chardonnay neskory zber vino polosuché biele - 60 g

- Korenie biele mleté - 3 g

- Eidam 30% - 200 g

- Jedlasol'-7g
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