Bylinkova rolada

Pocet porcii: 5
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zo zmesi a vody vypracujeme hladké cesto, ktoré rozdelime na dva rovnaké diely. Z cesta medzi féliou
vyvalkdme asi pol centimetra hruby plat, ktory potrieme bylinkami rozmieSanymi v masle. Plat zabalime
pomocou félie do roladdy a okraje zatlacime smerom dovndtra. Bylinkovym maslom potrieme aj vonkajsiu ¢ast
rolady. Varime vo vode (uz nepotierame z vonkajSej strany) alebo v pare na 100 °C asi 38 minut.

Ingrediencie

- Zmes na Zemiakové cesto 400 g - 400 g
- Cesnak-2g

- Pitna voda nesytena - 400 g

- Maslo-40g
- Provensalske byliny - 2 g
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