VelkonocCny Spenatovy kolac s vajcami

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V mise zmieSame muku so solou (8 g), uprostred urobime jamku, rozdrobime drozdie, priddme cukor (5)

a zalejeme vlaznou vodou. Nechdme 5 min., potom priddme olej (40 ml) a vypracujeme slané kysnuté cesto,
ktoré nechame asi 45 minut kysnut. Medzitym osmazime na oleji (10 ml) nakrajand cibulku, priddme Spenat, 3
striciky cesnaku, sol, ¢ierne korenie, muskatovy orieSok a podusime do odparenia vody. Nakoniec vmieSame
surovy Ztok, maslo a nechdme vychladnut. Spenat bude pekne krémovy. Do vychladeného $penétu pridéme
oba syry a premieSame. Dochutime solou a ¢iernym korenim - syry su slané, tak opatrne. Ak treba, mézeme
zahustit 2 - 3 lyzicami strdhanky, aby napln z kolac¢a nevytekala. Kola¢ovl formu vymazeme olejom (alebo inym
tukom, ako sme zvyknuti). Vykysnuté cesto rozdelime v pomere 2 : 1, z dvoch tretin vyvalkédme kruh, ktorym
vylozime formu vratane okrajov. Kola¢ napinime Spenatom a obratenou lyzZicou urobime 4 jamky, do ktorych
vyklepneme 4 surové vajcia, ktoré osolime a okorenime. Okraje kola¢a potrieme bielkom. Zo zvy3Sného cesta
vyvalkame okrahlu pokrievku, ktorou kolac priklopime, potrieme tiez bielkom a posypeme semienkami. PeCieme
vo rure vyhriatej na 180 °C asi 45 min(t.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-42 g

- Bezlepkova muika Nomix 1 kg - 500 g
- Philadelphia original 125 g - 200 g

- Cibula volna-40 g

- Cesnak-3g

- Muskatovy orech cely - 0.5 g

- Pitna voda nesytena - 250 g

- Cukor krystal -5 g

- Slnecnicové semienka pruhovana prazena nelipana solena - 15 g
- Olej sIlnecnicovy - 60 g

- Vajcia- 250 g

- Mleté cCierne korenie - 4 g

- Maslo-20g

- Spenat zmrazeny - 400 g

- Eidam 30% - 60 g

- Jedlasol'-10 g
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