Plnené Ssampinony
Pocet porcii: 3

Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Sampindny ocistime, klobl¢iky oddelime a zatial odlozime bokom. Cibulu osmaZime na masle, pridéame
nadrobno nakrdjané nozi¢ky Sampifiénov, priddme sol a rascu a podusime domakka. Do vychladenej zmesi
pridédme nadrobno nakrajané syréeky a vzniknutou hmotou pinime klobuciky hib, vyskladdme ich do hrubo
vymasteného pekaca a v rire zapecieme. Mézeme aj grilovat.

Ingrediencie

- Olomoucké tvarozky Venceky 125 g - 150 g
- Cibula volna - 40 g

. Sampinény zahradné - 400 g

- Maslo-10g

- Rasca-2g

- Jedlasol'-3 g
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