Zemiakovo-tvarohove halusky s jahodovym rozvarom

Pocet porcii: 3
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zmes na zemiakové cesto premieSame s ostatnymi ingredienciami v mise napriklad lyzicou. Nechame asi 7 - 10
minUt odlezat. Potom bud' priamo v mise alebo na doske cesto dékladne ru¢ne prehnetieme. Ziskame
homogénnu tvarnu hmotu. Z nej tvarujeme halusky a kratko varime 4 - 5 min(t v mierne osolenej vode.

Jahody pokrdjame na kusky, priddme javorovy sirup podla svojej chuti a kratko prevarime na panvici. M6Zeme
pridat aj Stipku Skorice. Poddvame s hortcimi haluskami.

Ingrediencie

- Zmes na Zemiakové cesto 400 g- 100 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-100 g
- BABICKA Tvaroh tué¢ny 250 g - 100 g

- Jahody - 200 g

- Vajcia-50 g

. Skorica mleta-5g

- Jedlasol'-5¢g
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