Slivkove knedle

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Zemiaky uvarime domakka, vychladené olipeme, nastrihame, vmie$ame polovicu masla, sol, vajce a Zltok. Priddme muku
a vypracujeme hladké cesto, ktoré nechdme 10 minUt odpocinut. Cesto vyvalkdme na tenky plat a rozdelime na Stvorce.
Vykdstkované slivky polozime na cesto, pocukrujeme a vytvarujeme knedle. Knedle hodime do mierne vriacej vody asi na 10
minut. Strdhanku zmieSame so Skoricou a cukrom. V panvici rozpustime zvysné maslo a priddme zmes, ktord kratko
oprazime a knedle v nej obalime.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 270 g
. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 150 g

- Zemiaky - 1000 g

- Cukor krystal - 80 g

- Vajcia-50 g

- Maslo-160g

- Slivky - 1200 g

. Zitok - 56 g

- Skorica mleta-4 g

- Jedlasol-4g
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