Orechovy kuskus s hrozienkami

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kuskus vsypeme do misky a pripravime podla ndvodu na obale. Zalejeme vriacou vodou a pridéame
kdsok masla. Prikryjeme pokrievkou a nechdme napucat.

Medzitym si nasekame orechy, pripravime mleté orechy (30 g) a hrozienka. Do kuskusu vmieSame
oboje orechy, hrozienka, kéru a mletu Skoricu. Pomocou vidliciek premieSame a osladime cukrom.
Orechovy kuskus s hrozienkami dédme na taniere alebo do misiek a pokvapkame rozpustenym maslom.
Podavame ako teply hlavny chod.

Ingrediencie

- Vlasské orechy jadra - 50 g
- Pitna voda nesytena - 200 g
- Cukor krystal - 30 g

- Hrozienka - 15 ¢g

- Maslo-20g

. Skorica mleta-6g

. Citronova kora -3 g

- Kuskus - 200 g
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