Slahana babovka

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Formu vymazeme olejom a vysypeme bezlepkovou strihankou, 6 vajec oddelime a Slahame najskor bielky pri
najvyssej rychlosti za postupného pridévania cukru (6 lyZic), az vySlahame pevny sneh. Znizime rychlost

a postupne zadlahdvame Zitky. Po zaslahani Zitkov na najpomalsi chod postupne do hmoty vmie$ame
bezlepkovu zmes (6 lyzic) a nakoniec lyZicu stolného oleja. Hmotu nalejeme do pripravenej formy a pecieme pri
180 °C 30 minut.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 100 g
. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 10 g

- Pitna voda nesytena - 20 g

- Cukor krystal - 60 g

- Olej sIlnecnicovy - 15 g

- Vajcia- 300 g
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