Trdelnik

Pocet porcii: 15
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Do teplého mlieka dame cukor a drozdie. Nechdme 10 minuUt odstat. Muku, sol, vajce a pripraveny kvasok
zmieSame. Nakoniec priddme rozpustené maslo a dobre cesto spracujeme. Cesto prikryjeme féliou a nechame
na teplom mieste vykysnut, asi 40 mindt. Vykysnuté cesto prepracujeme. Cast cesta vyvalkdme, nakrajame na
pasiky cca 2 cm. Jednotlivé pasiky obto¢ime na pripravenu formu alebo valéek. Pelieme v teplovzdusnej rire vy
hriatej na 180 °C asi 15 minut. Po upeceni potrieme rozpustenym maslom a obalime v Skoricovom cukre alebo
podla chuti. Ak nemdme pomocky na pecenie trdelnika. Cesto rozlozime na plech a pred pecenim potrieme
maslom a posypeme Skoricovym cukrom alebo posypom podla chuti.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-42 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-250¢g
- Bezlepkova mika Nomix 1 kg - 500 g

- Cukor krystal - 30 g

- Vajcia- 100 g

. Skoricovy cukor - 80 g

- Maslo-100g

- Jedlasol'-3 g
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