Jahodovy dzem s karamelom

Pocet porcii: 100
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Na pripravu dZzemu vloZime do hrnca jahody a pomocou ponorného mixéra ich rozmixujeme. Pridame Gelfix z
mieSany s 2 PL cukru. Za stdleho mieSania asi 1 minutu dokladne povarime. ZvySok cukru vliozime do iného
hrnca a cukor nechame skaramelizovat do zlatohnedej farby (ddvame pozor, aby sa ndm karamel nepripdlil). Do
karamelu opatrne nalejeme povarené jahody. Privedieme do varu a povarime eSte minimdlne 5 min(t, kym sa
karamel celkom nerozpusti. Na tanierik kvapneme 1 - 2 CL prave uvareného dzemu. Ak je po vychladnuti méalo
tuhy, vmie$ame 2 zarovnané CL Kyseliny citrénovej Dr. Oetker. Pripadnu penu odoberieme a ihned pinime do pr
ipravenych poharov az po okraj. Pohare uzatvorime vieckom, obratime hore dnom a asi 5 mindt nechame stat
na viecku.

Ingrediencie

- Jahody - 1000 g
- Cukor krystal - 350 g
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