Extra broskynové pyré

Pocet porcii: 80
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Na pripravu pyré vlozime odkdstkované a olipané broskyne do vacsieho hrnca. Pomocou ru¢ného ponorného
mixéra rozmixujeme. Priddme Skoricovy cukor, rozkrojenu tobolku vanilky, kyselinu citrénovd, Zelirovaci cukor a
dbkladne zmieSame. Za stadleho miesania privedieme do varu a povarime minimalne 5 minut. Odoberieme pr
fpadnl penu, vyberieme tobolku vanilky a plnime do pripravenych pohdrov az po okraj. Pohare dokladne uzatvor
ime vieckami, oto¢ime hore dnom a asi 5 minUt nechame stét na vieckach.

Ingrediencie

- Broskyne - 1000 g
. Skoricovy cukor - 20 g
. Zelirovaci cukor so stéviou 500 g - 500 g
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