Kokosoveé kocky

Pocet porcii: 15
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tuk alebo maslo (100 g), med a mlieko zahrievame na strednom ohni, kym sa ingrediencie nerozpustia.
Nechdme trochu vychladnut. ESte do teplej zmesi primieSame 100 g cukru a dve vajcia, dobre zamieSame.

Promix UNI alebo PK Specidl zmieSame spolu s kypriacim praskom a preosejeme do medovej
zmesi. Gumovou vareskou dokladne premieSame. Ak je zmes priliS husta, priddme este trochu
mlieka.

Nalejeme do hlbsieho plechu vylozeného papierom na pecenie a pe¢ieme na 180 °C asi 15 - 20 min(t do
zlatohneda.

Prisady na polevu (praskovy cukor 200 g, tuk alebo maslo 250 g a mdZze sa pridat 1 dl rumu) mieSame na str
ednom ohni, kym sa tuk nerozpusti. Upecené cesto a na kocky nakrajané cesto namacame v poleve, nechame z
lahka odkvapkat a potom koldce obalujeme v kokose. Nechdme na mriezke zaschnut

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 300 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-200 g

- Kokos struhany - 400 g

- Med vceli kvetovy - 30 g

- Cukor mucka - 300 g

- Vajcia- 100 g

- Maslo-350¢g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g
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