Ceresnovy kolac

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Rdru rozohrejeme na 170 stupnov Celzia. VSetky prisady (muku, mleté mandle, kakao, cukry, sol, vajce a maslo)
zmieSame a vypracujeme z nich nelepivé a kompaktné cesto. Dve tretiny cesta rukou natla¢ime na dno okrihlej
tortovej formy (priemer asi 20 cm). Na cesto poukladdme vykostkované Ceresne, posypeme ich Skoricou a na ne
nastrihame na hrubom strihadle zvySok cesta tak, aby sme vSetky Ceresne riadne poprikryvali.

Pecieme v rozohriatej rdre asi 50 minut. Kolac¢ sa musi piect pomaly, aby sa riadne prepiekol.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 220 g
. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 20 g

. Ceresne - 90 g

- Cukor mucka - 140 g

- Vajcia-50¢g

- Maslo-250¢g

- Vanilkovy cukor- 12 g

. Skorica mleta-5g

- Mandle jadra - 100 g

- Jedlasol-1g
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