Indianky so slahackou

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

4 bielky oddelime od Zitkov. V jednej mise vymie3ame dotuha bielky s polovicou cukru (20 g), v druhej mise
vymieSame 4 Zitky s cukrom do krémova. Vy3lahané bielky gumovou vare$kou jemne vmie$ame do Zitkovej
zmesi. Preosejeme Promix PK Special a opat gumovou vareskou dokladne, ale zl'ahka premieSame do zmesi.

Zmes naplnime do zdobiaceho vrectska (s okrahlou Spickou, resp. na igelitovom vrecisku odstrihneme kisok
Spicky, aby sme dosiahli otvor s priemerom asi 1 cm) a na plech vylozeny papierom na peCenie nanasame
pigkotky.

Pecieme na 190 °C v rozohriatej rdre, ktord nechame jemne pootvorent (m6zeme si pomoct tak, ze do dveri
rdry stréime racku od varesky). Pec¢ieme asi 12 - 13 mindt do zlatohneda.

Piskdtky nechdme vychladnit. Vychladené polovice piskét potrieme hladkym marhulovym dZzemom a ponorime
do roztopenej ¢okolady zriedenej s tukom alebo maslom. Cokoladu nechdme celkom zaschnut.

Na ndpli si zmieSame Slahacku s cukrom a vyslahdme dotuha. Vzdy dve a dve piSkéty naplnime Sfahackou
a miesto, kde je Slahacka, po obvode posypeme oprazenymi mandlovymi lupienkami. Poddvame vychladené.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 60 g
- Cukor mucka-20g

- Cukor krystal - 40 g

- Vajcia- 200 g

- Smotana na Slahanie - 250 g

- Maslo-20g

- Ribezlovy dzem - 10 g

- Mandle jadra-30 g

- Cokolada na varenie 100 g - 100 g
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