Raffaello

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vanilkovy puding uvarime v 1 litri mlieka. Nechame ho trosku vychladnut a eSte do teplého pridéme mlety
kokos (200 g), mleté mandle (100 g), na muc¢ku rozdrvené LIMKY, maslo a cukor. PremieSame a nechame asi 3
hodiny v chladnicke.

Medzitym si v rire oprazime mandle (100 g), rdru vyhrejeme na 180 stuprfiov a mandle v nej smazime na plechu
vystlanom papierom na pecenie asi 10 minut. Davame pozor, aby nezacali hnednut, pretoze to moze ovplyvnit
ich chut.

Po troch hodinach z cesta tvarujeme gulky asi velkosti vlaSského orecha, do kazdej vtlacime jednu oprazenu
mandlu a vytvarujeme peknu gulku, ktord obalime v mletom kokose.

Ingrediencie

- LIMKY -bezgluténové keksy vanilkové plnené 150 g - 100 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotuc¢né 11- 1000 g

- Kokos struhany - 300 g

- Cukor mucka - 200 g

- Maslo-15¢g

- Puding aréma Vanilka bezgluténovy 38 g- 111 g

- Mandle jadra - 200 g
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