Kralovna dezertov

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 40
Bez lepku

Postup pripravy

Do kastrélika ddame mlieko, citrénovi kéru a krysStalovy cukor a zahrievame, kym sa cukor nerozpusti.
Odstrénime z plamefia a nechdme stat 30 minut. V miske zmie$ame nadrobeny chlieb s 3 Zitkami.
VmieSame mlieko. Zmes nalejeme do vymazanej hibokej misky na pelenie. PeCieme v predhriatej rdre 15
az 20 minat. Medzitym vyslahame 3 bielky dotuha. Pokracujeme v Sl'ahani a postupne pridavame praskovy
cukor. Vyberieme misku na pecenie z rdry a na povrch rozotrieme marmeladu a na fiu vyslahané bielky.
PeCieme dalSich 15 minut. PeCieme na 180 °C v teplovzdusne;j rare.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-425¢g
- Bezgluténové chleby - svetly 360 g - 100 g

- Cukor mucka- 125 ¢

- Cukor krystal - 75 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Citronova kora-1g

- Ribezlovy dzem - 30 g
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