Zemiakoveé placky so slivkami a makom

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Slivky vykostkujeme a dame dusit s asi 50 ml vody. Priddme korenie, mézeme pridat lyzicu rumu a po chuvili
cukor. Priebezne mieSame do zhustnutia a vydusenia vody. PrimieSame lekvar, eSte chvilu povarime

a dochutime. Pripadne dosladime. Zemiaky den vopred uvarime. Nastrdhame najemno a spojime s mukou,
vajcami a solou na pevné cesto. Cesto rozdelime na rovnaké kusky a tie rozvalkame do tenkej placky. Tie
opekdme z oboch stran na suchej teflonovej panvici dozlatista. Opecené placky potierame maslom. Naplnime
rozvarenymi slivkami, prehneme na polovicu a posypeme mletym makom zmieSanym s cukrom. Ihned
poddvame.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 250 g
- Zemiaky - 750 g

- Cukor krystal - 25 g

- Mak mlety modry - 50 g
- Vajcia- 100 g

- Maslo-10g

- Slivky - 250 g

- Vanilkovy cukor- 12 g

- Slivkovy lekvar - 10 g

. Skorica mleta- 12 g

- Klincek cely- 1 g

- Jedlasol'-5¢g
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