Smazené ryzoveé gulky s kokosom

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do mlieka dame Stipku soli, cukor a ryzu. Varime, kym sa mlieko nevyvari, pripadne priddme este mlieko, aby
sa ryza uvarila domakka. Dame cez noc do chladni¢ky. Vajce vySlahdme a priddme nastrdhani kéru a maku a
dbkladne premieSame s ryzou. Priddme kokos, dame ho tol'ko, aby sa dali z hmoty tvorit gulky, ktoré obalime
v mUke a usmazime. Hotové vyberieme na obruisky a potom obalime v cukri alebo len zlahka pocukrujeme.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova muka 1000 g - 30 g
- AT Jazminovaryza 1 000 g- 150 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-750 g

- Kokos struhany - 40 g

- Cukor mucka-40g

- Cukor krystal - 50 g

- Olej sIlnecnicovy - 20 g

- Vajcia- 150 ¢g

. Citronova kora -3 g

- Jedlasol'-3 g
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