Datloveé susienky s mandlami

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 10 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Mandle nechame namocené cez noc, rano olipeme a nakrajame na mensie kisky. Datle rozmixujeme s trochou
vody (asi Stvrt Salky) na jemnuU kasu a pridame Skoricu. ZmieSame zmes datli s mandlami a vytvarame lyZzickou
malé ,bobky". Susenie (v susicke) trva tak dlho, aké velké ich urobime. Susime asi 12 hodin, kym susienky nie

su suché a neprestanu sa lepit.

Ingrediencie
- Datle - 200 g

. Skorica mleta - 10 g
- Mandle jadra - 150 g
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