Rychly a lahky jabl¢ny kolac

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy
8 vacsich jablk ocistime a nakrajame na platky. Navrstvime ich do vac¢sej hibsej zapekacej misy.
Posypeme ich skoricovym cukrom a nahrubo nasekanymi orechmi. Zlahka premieSame.

Vo vacsej mise zmieSame 1 a pol salky strihanky, kypriaci prdsok, 3/4 Salky (hnedého) cukru a zmes
rovnomerne nasypeme na jablka. Vrch pokryjeme tenkymi platkami masla, ktoré ukladéme tesne vedla seba na
cely povrch. PeCieme na 200 °C cca 20 minut, kym sa nevytvori chrumkava zlatista kérka. Podavame teplé s
ovocim, kopcekom Cerstvej Slahacky (vyslahana smotana na Slahanie) a matovym listkom na ozdobenie.

Ingrediencie

. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 250 g
- Mata pieporna-4 g

- Jablka cervena - 500 g

- Vlasské orechy jadra - 50 g

- Cukor krystal - 150 g

- Smotana na Slahanie - 250 g

. Skoricovy cukor - 20 g

- Maslo-250¢g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-6g
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