Bezlepkovy cheescake

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Susienky dame do plastového vrectiska, uzavrieme a pomocou val¢eka ich rozdrobime na strihanku.
Potom zmieSame so zmdknutym maslom a pomocou obratenej strany lyzice suSienky natlacime na dno aj
po okrajoch (asi do vysky 1,5 - 2 cm) tortovej formy s priemerom 20 cm.

Tvaroh, vajce, cukor (150 g), vanilku, stavu a koru z citrona a Skrob zmieSame, nalejeme na suSienkové
dno a déme piect.

Rtru predhrejeme na 160 °C a pecCieme asi 45 mintut, kym nie je povrch koldca na dotyk pruzny a pevny.

Po dopeceni nechame cheescake vychladnit a pred podavanim ho polejeme ovocnou Stavou. Rozvarime a
precedime hrst malin s trochou cukru a Skoricou. Ozdobime malinami.

Ingrediencie

- BABICKA Tvaroh tué¢ny 250 g - 500 g

- MARIEILA - bezgluténové cajové keksy 140 g - 280 g
- Citrony - 50 g

- Maliny cerstveé - 100 g

- Cukor krystal - 145 g

- Vajcia- 100 g

- Maslo-50¢g

- Vanilkovy cukor - 15 g

. Skorica mleta - 3 g

- Rezistentny skrob - 30 g
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