Cokoladové muffiny bez lepku

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V mise zmieSame muku, kypriaci prasok, sédu a kakao. Pridame rozSl'ahané vajce, cukor, olej, jogurt
a vymieSame na hladké redSie cesto.

Do plechu na muffiny vlozime papierové kosi¢ky a rovhomerne ich naplnime cestom.
PeCieme v rdre na 180 °C priblizne 25 minut.

Muffiny su hotové, ked Spajla, ktord zapichneme do cesta, zostane sucha.

Nechame ich vychladnut a az potom vyberieme z plechu.

Na zdobenie pouzijeme husty jogurt zmieSany s vanilkovym cukrom, posypeme hoblinkami ¢okolady a na
vrch ddme jahodu.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova muka 1000 g - 250 g
- Holandské kakao 100 g-20 g

- Jahody - 60 g

- Cukor mucka- 120 g

- Olej sIlnecnicovy - 80 g

- Vajcia-50 g

- Vanilkovy cukor - 15 g

- Soda bikarbéna 15 g-3 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-6 g

- Cokolada na varenie 100 g - 50 g

- RAJO Laktofree jogurt smotanovy biely 145 g - 250 g



VYTVORENE PROSTREDNICTVO

CELIATICA.SK

VAS ZOZNAM ONLINE

Ofy0




