Zemiakove skubanky

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Mlieko zahrejeme na 80 - 90 °C, pridame maslo (65 g) a mieSame, kym sa maslo nerozpusti. Zmes na
zemiakové cesto premieSame s cukrom (55 g) a potom postupne vmieSame do mlieka s maslom. Dokladne
mieSame do zhustnutia. Lyzicu namocime v rozpustenom masle a postupne odkrajujeme na tanier Skubanky.
Hotové Skubanky pocukrujeme praskovym cukrom, posypeme makom a polejeme maslom.

Ingrediencie

- Zmes na Zemiakové cesto 400 g - 400 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-1300g
- Cukor mucka-50g

- Cukor krystal - 55 g

- Mak mlety modry - 50 g

- Maslo-85¢g
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