Luskova polievka s klobasou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cibul'ku nakrajame na drobno, oprazime na oleji a podlejeme vodou. Dusime 15 minat kym
sa odpari voda. Priddme nakrajanu klobdsku a opecieme. Klobdska ndm pusti chut. Priddme
lisky a zemiaky, dolejeme vodou a varime do makka. Na zaver prilejeme Slahackovu
smotanu, priddme kopor a nechdme prevriet. Na dochutenie pouzijeme ocot.

Ingrediencie

- Farmarske klobasky - 100 g
- Zemiaky - 200 g

- Cibula volna - 100 g

- Kopor-5¢g

- Olej sIlnecnicovy - 15 g

- Smotana na Slahanie - 250 g
- Ocot-3g

. Zeleninovy bujon - 10 g

- Paprika sladka mleta -4 g

- Zelené fazulové struky - 400 g
- Jedlasol-4g
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