Kolac Quiche

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V mise zmieSame muku, maslo nakréjané na kocky, Zitok a 4 lyZi¢ky vody. Vymiesime cesto a na
pomucenej doske spracujeme. Cesto rozvalkame na tenko a dame do okruhlej formy tak, aby
previsalo cez okraje. Cesto popichdme vidlickou a ddme do chladnicky na 10 minut odlezat.
Ruaru vyhrejeme na 200 °C. Vlozime do vyhriatej riry a peCieme 15 mintt.

Kym sa cesto pecie, pripravime si plnku. V malej panvici oprazime slaninu nakrdjand na kocky.
Polovicu syra nakrajame na kocky a Cast nastrihame. Syrové kocky a Cast opecenej slaniny dame
na predpecené cesto.

Kyslu smotanu vymieSame so smotanou na Slahanie, pridame rozslahané vajcia, Stipku
nastrihaného muskatového orieska, sol a mleté biele korenie. Plnku nalejeme na cesto.

Povrch posypeme nastrahanym syrom a priddme zvysSok opecenej slaniny. Kola¢ dame do rary a
pecieme pri 190 °C asi 25 minut alebo dovtedy, kym povrch nie je zlatisty.

Ingrediencie

- Bezlepkova muika Nomix 500 g - 180 g
- Vahalova slanina - 200 g

- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 200 g
- Muskatovy orech cely -1 g

- Pitna voda nesytena - 40 g

- Vajcia- 150 g

- Smotana na Slahanie - 200 g

- Maslo-100g

. Zitok - 28 g

- Korenie biele mleté - 2 g

- Eidam 30% - 100 g

- Jedlasol'-4g
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