Salat z pecenej zeleniny

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Papriku nakrajame na vel'ké kocky, cuketu a baklazén na kolieska a cibul'u na osminky, priddme olivy a paradajky nakrajané
na pasky. VSetku zeleninu ddme do pekdacika a dobre premieSame s olejom a vSetkym korenim. Pecieme 30 mindt pri teplote
80 °C. Po prvych 15 minUtach zeleninu premieSame.

Podavame teplé posypané syrom.

Ingrediencie

- Balsyr 200 g - 200 g

- Cibula volna - 160 g

- Cuketa-400¢

- Baklazan - 400 g

- Paprika Cervena - 200 g
- Paradajky - 100 g

- Cesnak-2g

- Bazalka cerstva-2 g

- Olivovy olej - 70 g

- Olivy zelené - 100 g

- Mleté cierne korenie - 2 g
- Rozmarin-2 g

- Petrzlenova viat -2 g

- Jedlasol'-4g
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